BAIANEIRA

sushi fusion
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N TIPASTI

"/j, EDAMAME SALADA DE ALGA RIO TORTILLAS
/ P Fagioli di soia* Insalata di alga™, sesamo [Hangeinicicuibs S ST Sl
v _au (16) (1) tonno, salsa piccante
i\ ' ' (14,12)

€ 4,50 € 5,00
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~
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MANGO SALMON NACHOS GUACAMOLE NUVOLETTE DI GAMBERO
Involtini di salmone, mango, Triangolini di chips al mais ; y
salsa ponzu serviti con salsa guacamole PE};?; 1;;; )
(14,6) (1.8,7)
€ 5,00 : €5,50 € 4,00

PATATINE FRITTE*

(2,3,6,9,14)

€ 4,00

BEAIAMEIRA
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BAIANEIRA

sushi fusion

CUCINA CALDA

TRANCIO MONTE CARLO

Trancio di salmone scottato, salsa
glassata umami con note dolci.

NIDI DI CAPASANTE (3 pz)

Copasante fritte avvolte da croccante

pasta kataifi, servite con salsa teriyaki.
(1,6,14)

€ 17,00

GAMBERONI IN PASTA KATAIFI (3 pz)

Gamberi argentini* avvolti
da kataifi croccante.

(123,7)

€ 10,00
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_ k-1 CRISPY RICE SALMON (2 pz)
N Riso croccante con tartare di salmone,
hﬁ erba cipollina, mayo giapponese e salsa teriyaki.
R - (3,4,6,11)

€ 5,00

CRISPY RICE TUNA (2 pz)

Riso croccante con tartare di tonno,

erba cipollina, mayo giapponese e salsa teriyaki.
(3,4,6,11)

€550

GYOZA DI CARNE* (3 pz) :

Ravioli giopponesi ripieni di carne
suina, cipollato, verza e salsa di soia.
(13,5,6,7)

€ 6,50

RAVIOLI GAMBERI E VERDURE* (3 pz)

Ravioli di gamberi al vapore.
(1.2,6,11)
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| RAVIOLI DI VERDURE" (3 pz)

Ravioli ripieni di verdure.

, (3,6,10)

GAMBERI IN FILI DI PATATA
CROCCANTE (3 pz)

Gamberetti in fili croccanti di patate™.

INVOLTINI DI PRIMAVERA* (4 pz)

Rotolini croccanti ripieni di verdure.
(1.2,5.6.1)

TAKOYAKT* (2 pz)

Polpette fritte giapponesi con polpo alliinterno.
(13,7,14)

SPIEDINI YAKITORI (2 pz)

Spiedini di pollo in salsa teriyaki
(16,11,12)
€ 6,50

€ 5,00

BEAIAMNEIRA
SUSHI EUSION

GAMBERI IN TEMPURA* (3 pz)

Gamberoni in panko.
(1'2'3' 6)

€ 8.00
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O & CRUDI

BAO* SALMON BAO* GAMBERO BLACK BAO*
Bao al vapore con tartare Bao al vapore con insalata Bao soffice cotto al vapore,
di salmone, insalata, semi di e gambero in tempura, gambero in tempura, avocado,
sesamo, maionese, teryiaki semi di sesamo, maionese, teryiaki. mayo piccante. ‘
(1.3,4,6,10,11) (1.2.3,4,6,10,11) (12,3,4,5,6,10,11)
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CARPACCIO MIX TROPICAL CARPACCIO GAMBERO ROSSO

Carpaccio di gambero rosso™* salsa al mango , passion fruti e

Salmone, branzino, tonno con salsa maracuja e granella di coulis di lampone, scorza di lime.
pistacchio. (4,2,8,14)
(4,2,8,14)

€ 13,00 € 17,00

BAIANEIRA
SUSHI FUSION
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TARTARE, TATAKI & SASHIMI

TATAKI TONNO (5 pz) TATAKI SALMONE (5 pz) TARTARE SALMONE

] ) Salmone scottato in crosta di sesamo
Tonno scottato in crosta di sesamo

! ek e dall that tostato con riduzione umami, Tartare di salmone, avocado, sesamo, salsa ponzu.
| (411.6) : perle di melograno. (14,8.6,11)
o (4,6,1)
f € 16,00 € 14,00 € 14,00
- — _— -
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SASHIMI SALMONE SASHIMI BRANZINO
<2
“ &‘-“ Salmone. Branzino. Tonno.
A (4) 4) (4)

€ 9,00 |
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PONZU TARTARE MIX TROPICAL TARTARE TONNO
STRACCIATELLA

Tonno, stracciatella di burrata,
pesto di basilico, pinoli e pecorino,

Salmone, branzino, tonno,

do, , passion fruit. .
(14,6,11) avocado r;;c;ngc; ?5 ssion fruft pomodori secchi.

(1!‘3;4? 6! 8! Ir)

Salmone scottato, salsa ponzu con granella di pistacchio

| < 7,90 € 17,00 € 16,00

TRIS DI TARTARE
Salmone, avocado, yuzu ponzu e scaglie di mandorle; branzino con gocce di riduzione al lampone; tonno su cialda
croccante. (4,2,8,14)

16,00

BAIJANEIRA —_
sushi fusian
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" TACOS & CEVICHF

4 r_ I TACOS SALMONE TACOS CAMARAO TACOS TONNO
..l!

f Salmone, insalata, cetrioli, Gambero in tempura®, insalata, Tonno, insalata, cetriolo,
7 teriyaki, soia, avocado cetrioli, avocado, soia. avocado, soia.

- (1.4.6) (12,4.6,11) (14,6,11)

-0

€ 6,50 € 9,00

——— _— g = = b
TACOS BRANZINO TACOS VEGETARIANO MINI TACO SALMONE 1 pz
Bransing ineal oli Salada dealsn ineal Tacos fritto ripieno di tartare
ranzino, insa *ata,'cen:m I, alada . eaiga, insalata, di salmone, erba cfp olling,
avocado, teriyaki, soia. cetriolo, mango. salsa Boianeira, teriyaki e salsa avocado.
(14.,6,11) (14,6,11) :

(134,61

€ 9,00 € 3,00

CEVICHE TROPICAL

salmone, tonno, marinati in salsa agli agrumi, mango, avocado, salsa

ponzu.
(4,2,8,14)

€ 14,00 B

BAITANEIRA
SUSHI FUSION



MAKEIRA ROLL

Salmone, avocado, philodelphio,
scoglie di mandorle, salsa teriyaki,
salsa Baianeira. (1,4,6,7,8,11)

€ 7,00

BAIANEIR

sushi fusion

AMAKI CLASSICI

@

€ 6,50

CAMARAO CON SALMAO ROLL

Salmone, gambero in tempuro®,
semi di sesamo, salsa teriyaki,
salsa Baianeira. (1,3,7,8,11)

EBITEN ROLL CLASSICO SALMAO ROLL

Salmone, semi di sesamo,
avocado. (1,4,11)

Gambero* fritto, sesamo,
posta kataifi, salsa teriyaki. (1,2,3,6,11)

i

d PICANTE SALMAO ROLL
H_ . Salmone, semi di sesamo,
= | sriracha salsa piccante,

. fili di peperoncino. (1,4,11)

€ 6,00

€ 6,50

GRANCHIO ROLL

Polpa di granchio, cetriolo,
avocado, maionese, top di salmone,
miso flambato, mandorle. (1,2,3,4,6)

CHEESE SALMAO MEXICANO SALMAO ROLL

Salmone, philadelphia, guacamole,

nachos, salsa piccante,
salsa Baianeira. (1,3,4,7,11)

Salmone, philadelphia,
semi di sesamo.((4,711)

€ 6,00

€ 6,60 }

CALIFORNIA ROLL

Surimi®*, cetrioli, avocado,
mango, salsa Baianeira,
granella di pistacchio.
(12.3,4,6)

€7,50
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IPANEMA ROLL

Salmone, top di avocado,
maionese, teriyaki, sesamo. 1,4,3,7,11)

LIMAOZINO ROLL SALMAO MAIS AMOR ROLL |

Salmone cotto, cetriolo,
philadelphia al tartufo,
salsa teriyoki, kataifi. (1,4,11,6)

Salmone, lime, soia.
(14,11,6)

€ 6,00

FRAGOLA ROLL

Salmone, philadelphia,
fragola, teriyaki, sesamo.

(14,11,6)

€ 5,50

BAIANEIRA

sushi fusion
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BAIANEIRA SIGNATURE

Lo VO

BAIANEIRA ROLL

Salmone, top di salmone
philadelphia, granella di pistacchio,
salsa teriyaki, salsa Baianeira, miso.

(14,7,8,11)

€ 6,50

BAHIA ROLL

Salmone scottato, top di salmone,
avocado, philadelphia, mayo
giapponese, teriyaki, ikura™*.

(14,7,8,1)

HORIZONTE ROLL

Tonno, cetrioli, avocado,
granella di pistacchio, salsa di mela.
(14.7,8,11)

€ 7,00

MACAO ROLL

Gambero in tempura®, avocado,
salsa di sesamo, salsa teriyaki,

salsa Baianeira.
(12.4,78,11)

€ 6,50

BOA SORTE ROLL

Branzino, mango, kataifi,
salsa maracuja, semi di sesamo.
(14,7,8,11)

EBI SMOCKED ROLL

Gambero in tempura*, lardo di colonnata,
mayo smokey dello chef, salsa teriyaki.

(12,4,7,8,11)

€ 6,50

frieW

TARTARE SALMAO ROLL

Gambero in tempura”, top di avocado,
tartare di salmone, pistacchio,

I teriyaki, mayo.

(12,4,5,7,8,1)

Salmone, tonno, branzino, avocado,

salsa Baianeira, sesamo.
(14,7.8,11)

| € 7,00

Hoso fritto, salmone cotto,
scampo, salsa acevichada, masago, zeste di lime
(1.2,4,7.8,11)

ALY

TROPICAL DO BRASIL ROLL

Salmone, avocado, salsa di banana,
banana chips, salsa piccante (1,4,7,8,11)

€ 7,00

—_— Al ANEIRA

SUSHI FUSIOHN
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SIGNATURE & VEGETARIANI

| LINDEZA ROLL

Salmone, top di salmone
scottato, formaggio tartufato,
avocodo, rucola fritto,

granella di pistacchio.
(14,7,8,1)

| € 7,00

AMAZEIRA ROLL

Gambero in tempura®,
avocado, rucolo, scaglie di
mandorle, salsa piccante,

salsa teriyaki.
(1.2.4,7,8,11)

€ 6,60

FORTALEZA ATUM ROLL

Tonno, avocado, tartare di
tonno, sesamo, teriyoki,
fili di peperoncino piccante.
(1,4,7,8,11)

€ 7,00

SOL TROPICAL ROLL

Gambero in tempura®,
salmone, forina di mais,

salsa maracuja e salsa teriyaki.
(12,4,7,8,11)

€ 6,50

MARACANA ROLL

Salmone, philadelphia,
avocado, salsa teriyaki,
cipolla croccante,
salsa Baianeira.

(13.4,6,7,8,1)

€ 6,00

EN FUEGO ROLL ' ‘
|

| Gambero in tempura®,
nachos, sesamo, salsa
Boianeiro, sriracha salsa
piccante. (1,2,4,7,8,11)

| € 7,00

SAMBA ROLL

Salmone, avocado,
granella di pistacchio,

salsa teriyaki, salso Baioneira.
(1,4,7,8,11)

SALMON CRUNCHY JALAPENO
ROLL

Salmone, top di tartare di
salmone, jalopefio, avocado,
mayo spicy.
(1.2,4,7,8,11)

MATSU ROLL

Gambero in tempura?®,
tartare di gambero, mayo
al basilico, pinoli.
(12,4,7,8,11)

NIKKEI ROLL

Gambero in tempura®, top di
‘ salmone, tartare gombero rosso
di Mazaro del Vallo, salsa
Acevichado, zeste di lime,
F scalogno
(12.4,7.8.11)

€ 8,00

MOJITO ROLL TRICOLORE ROLL MAGURO ROLL TARTARE SPICY SALMON
: . Gambero in tempura”, Tonno, cetriolo, top di carpaccio -
Tonno, top di tartare di tonno, stracciatella, pesto al basilico, di tonno, kixa ni wasagi*. Tartaﬁre di S{IIm'one,-
kizomi wasabi*, menta, pinoli e pecorino, pomodoro secco. salsa tenyclkl. pistacchls mayo spicy, erba cipollina.
zeste dilime. (1,4,7,8,11) (12,4,7,8,1) (1.4 78 1) " (14,7,8,11)
€ 7,50 €7,00 €7,50 € 7,00

' |

Mango, rucolo, avocado,
cipolla croccante, teriyaki.

SELVA ROLL

= VBOGETAKIAN] —=

FLORESTA ROLL

Cetriolo, mango, avocado,
sesomo, salsa mango,

posta kotoyfi.
(1.3,6,11) (1.3.6,11)
€ 5,50 € 5,50

S
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WAKAME ROLL

(1.3,6,1)

€ 5,50

SE-— S — e —_—

Cetriolo, avocado, mango,
wakame, sesamo, teriyoki.
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NIGIRI &ﬂGUNKAN

NIGIRI SALMONE 1 pz NIGIRI SALMONE FLAMBE NIGIRI TONNO NIGIRI BRANZINO

Salmone scottato, solsa dello
Salmone.

(4.6) chef. granella di pistacchio, Tonno. Branzino.
. salsa teriyaki e miso. (4,6) (4,6)
(1.4.5,6,7)

€ 3,00 € 3,50 € 3,50

NIGIRI CAPASANTA FLAMBE NIGIRI WAGYU ABURI NIGIRI TUNA SMOCKED
Tonno, lardo di colonnata flambé
Salmone, avocado, mayo Caposanta flambata, moyo ) : 2
giapponese e uova di sat'mgne**. g iapponese e tobiko M.,'Ir‘ Wogyu AS giopponese, shoyu. salsa Smocked dello Chef.
(14,6.7) (1,4,6,7,14) (16) (1,6.7)

" €3,50 , € 4,00

NIGIRI UNAGI 1 pz GUNKAN SUZUSHI 1pz GUNKAN CAMARAO 1pz GUNKAN CAPASANTA 1pz

Bigne di riso avvolto da salmone,

Anpuilla flambé. soi sopra avocado, tartare di gambero Gambero in tempura®, salmone Salmone, capasanta®, yuzu ponzu,
Hgtl ; 41-:5”;?) « SO rosso, tobiko nero, zeste di lime. scottato, philadelphia, salsa teriyoki. uova di salmone™*.
e (1.4.,5,6,7) (12,.4,56,7) (12,4,5,6,7,14)

€ 3,50 € 3,00 € 3,00

S
’ e P &
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GUNKAN CIPOLLINA 1pz GUNKAN SIGNATURE (4 pz) GUNKAN SUI-KAI (2 pz)
R L S D 00 Gunkon avvolto da zucchina con tartare a scelta
_— ‘, I ki p ' tra: solmone, tonno o gombero rosso™ Zucchino, tortare di mazzancolla®,
: sa 52“ TE”F‘; 5 scorza di lime, tobiko™*. mayo al basilico, tobiko**.
(12:4,567) (12.4.56.7) (12456,7)

— BAIANEIRA e
SUSHI FUSION




sushi fusion

1
SPECIALITA, DOLCI & DRINK
HOSOMAKI -

HOSOMAKI SALMONIE (6 pz) HOSOMAKI AVOCADO (6 pz) HOSOMAKI CETRIOLO (6 pz) HOSO KATAIFI (6 pz) HOSO RICE CRACKER (6 pz)
Inveltino croccante avvolto MF‘“ fr mﬂ: in panko croccante,
calmone avocado cetriolo in pasto kotoifi, allinterno philodelphio, tortare di solmone,
: ' ' solmone scottoto, top di tortore erba cipollina, perle croccanti
(4) (4) (4) di salmone, philadelphia, teriyoki. di riso.
(14.6.7) (1,4,67)
€5,50 € 5,50 € 4,50 € 10,00 € 10,00

TF "s‘l.M{l

TEMAKI SALMONE TEMAKI EBI TEMPURA

h Gamberoin l'e
avocado, insalata,

salsa Baianeira, teriyaki.
(1,4,6,1) (12,6)

€ 6,50 i €5,50
) | - DOLCI

TEMAKI TONNO

Salmone, avocado,

b Tonno, avocado, sesamo.
salsa teriyoki, sesamo.

(14,6,11)

€ 7,00

PO - .
CHEESECAKE BRIGADEIROS (3 pz) BEIJINHOS (3 pz) MOCHI (2 pz) | BAO NUTELLA O PISTACCHIO DAIFUKU (1 pz) SOUFFLE AL CIOCCOLATO
B-usehﬂt:'ntm. a:remau“qtte _ (3 p2) ‘ (3p2) ‘ t.'? pf::} H R
succo di feratm: mordcujo, Prccq!'e sfere dolci Biecole sfere doidi Dolce tipico giapponese SGmerdupeacnﬂ np.lemdr_cren?oaﬂntre Tortino al doccoloto
mongo, {ntus. nutelio, { Gbns«enﬁl_‘arre condensato b Dbnsedrfnrincdi rig crema ol pistocchio. e sota, e rivestito grepolo. con cuore fondente coldo.
pistocchio, Goccolato. e ciocealato. 17) enel di Panca 1.6.7.8) i6.7) {7.8)
(13.5,6,8) (1.7.8) 3.687)
€ 6,50 € 5,50 € 5,50 € 5,00 € 6,00 € 5,50 € 5,90
f=- = = = b=— = -= =1
BEBIDAS | BIRRE DIGESTIVI — | COCKTAIL
Acqua Maita 75 ¢l € 2,80 Kirin 0,33 cl € 5,50 amaro del Capoe € 4,00 Eﬂ'ﬁﬂi"ﬁ‘; i E g%
| - .; . . | __ -_ pipiriohas maracup / kiwa / mango F 9,
Acgua FEIII'IE-TEHIE 75 c € 2,80 Asahi 0,33 cl € 550 Montenegro € 4,00 Coiolreaaarma i (45 T marigs. € 800
Coca Cola 33 cl € 3,00 Corona € 5,50 Jagermeister € 4,00 Maiito € 9,00
Coca Cola Zero 33 € 3.00 1664 Blanc 33¢d € 6,00 Jefferson € 5.00 I'r::mrm Passion Fruit f Mango : g_ﬁ
= : . . & glel ria R W N
Fama 33 <l | € 3,UD Sapporo 33 d € 6,00 Averna €400 Passion Fruit Margarita € 9,00
Caffe espresso / decafieinate € 1,50 Ceres 23 c| € 6,00 Lucano € 4,00 Hugo Spritz € 9,00
Téverde servto in tazza € 5.00 I b - ¥ | Aperol Spritz € 7.50
Poretti PA33cl € 6,00 | Unicum € 5,00 Catnal Sorke €7 50
COCKTAIL ANALCOLIC] — Mnwss33d €600 | ke g S T S e LA TOn € 8,50
: ATL ANALLAS . — Grappa € 500 Vodka Tonic / Vodka Leman € 8,50
Virgin Majito € 7.50 Armericano € 9,00
Virgin Caipirinha mango o maracuja € 7.50 i - @ — — Negoni . €900
i g _ _ Mascow Mule - € 9,00
Bahia Exolic € B,50 * Gfi ingredient! indicofi con * posseno essere Shagliato S £ 900
Bahia Virgin Spritz € 7 50 Ber alfergie o wtolisranze alimentor: Espressa Martini € 9.00
1 p<.- : . 5 pveira df informare J persomale g 2ola, Exptic Spritz -
A rmazatni Gin € 900 i , oo € 9.00
P _ Caramed Espresso Martini g
—_— B AITANEIRA Cosmopalitan €9.00
SUSHI FUSION 7 4




Attenzione! Non possiamo garantire la non contaminazione /
LISTA ALLERGENI

(1) CEREALI CONTENENTI GLUTINE
grano, segale, orzo, avena farro, kamut, o i loro ceppi ibridati e prodotti
(2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
(3) UOVA e prodotti a base di uova
(4) PESCE e prodotti a base di pesce
(5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
(6) SOIA e prodotti a base di soia
(7) LATTE e prodotti a base di latte
(8) FRUTTA A GUSCIO
mandorle, nocciole, noci comuni, noci acangiu, noci pecan, noci del Brasile
noci del Queensland e prodotti derivati
(9) SEDANO e prodotti derivanti
(10) SENAPE e prodotti derivanti
(11) SEMI DI SESAMO e prodotti derivanti
(12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
In concentrazioni >a 10 mg/kg o 10 mg/| espressi come S02

(13) LUPINI e prodotti derivati
(14) MOLLUSCHI e prodotti derivanti

R

».. Gliingredienti indicati con * possono essere surgelati o congelati all'origine
Le pietanze servite possono contenere sostanze che possono causare allergie o
intolleranze.
*Prodotto congelato: gambero, surimi, alga wakame, edamame,
alghette, involtini di primavera, gyoza, bao, mantou, patatine fritte, salmone, tonno,
branzino, gambero
garanzia della salute dei clienti, | prodotti della pesca crudi sono sottoposti ad

abbattimento rapido di temperatura a -20°per almeno 24 ore ai sensi delReg.CE 853/04.

. Alsensi del Reg. UE n. 1169/ 2011, gli allergeni presenti nel nostro menu sono: glutine,
‘“crostacei derivati, uova e derivati, pesce e derivati, arachidi e derivati, soia e derivati, latte e
derivati, frutta a guscio e derivati, sedano e derivati, senape e derivati, semi di sesamo e
derivati, anidride solforosa e solfiti, lupini e derivati, molluschi e derivati. Per evitare
spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il personale di sala in caso di
allergie o intolleranze alimentari, o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana. Un
nostro responsabile incaricato e a vostra disposizione per fornire ogni supporto o
Informazione aggiuntiva, anche mediante esibizione di idonea documentazione, quali
apposite istruzioni operative, ricettari, etichette originali delle materie prime. Tutti i piatti
potrebbero presentare tracce di sesamo 0 soia e contengono glutammato di sodio. | vini e
le bevande possono contenere solfiti.

**Per alcuni piatti nel nostro menu é previsto l'utilizzo di Tobiko, goma wakame,
wasabi. Questi alimenti contengono coloranti E102, E122, E124, E110, E129, i quali
possono influire negativamente, sull'attivita e attenzione dei bambini.




